


全てのお料理プランは／※ご宿泊のお客様は入湯税（150円）を別途いただきます。※休前日ご宿泊利用の場合、お1人様につき3,300円（消費税込）増となります。

食前酒  先付  八寸  
揚物  温物　留椀  
飯物  香の物  水物

基本
料理

▲

表示料金は
消費税を

含んでおります。

全てのお料理プランは／
※ご宿泊のお客様は入湯税（150円）を別途承ります。
※休前日ご宿泊利用の場合、お1人様につき
　3,300円（消費税込）増となります。

期間／2022年3月1日（水）～2023年5月31日（水）まで

コンセプトルーム、
新和洋室料金は
下記料金表を
ご覧ください。

●お1人様平日、1泊2食付（消費税込）

標準
客室

ご宿泊料金 ※平日／4名様1室の場合

19,800円より
●お1人様（消費税込）
お日帰り料金

11,000円

春の新作料理

基本料理に
    お好きな逸品を チョイス3品［            ］1 9～   の

お1人様ごとに

※入湯税（150円）を別途頂きます。
※休前日は3,300円（消費税込）増となります。

■ご宿泊料金表

「うららの膳デラックス」
ご宿泊料金は

右記料金に3,300円（消費税込）増、
「うららの膳スペシャル」

ご宿泊料金は
右記料金に6,600円（消費税込）増

となります。
2名様1室ご利用 31,900円
3名様1室ご利用 26,400円
4名様1室ご利用

5名様1室ご利用

6名様1室ご利用

お部屋数

お部屋タイプ

1

露天風呂付
ツイン＋和室
（6帖）

コンセプトルーム 新和洋室ワイドビュー

29,700円
25,300円

2

展望風呂付和室
（12帖）＋ツイン
（シアタールーム）

E：和室（10帖）＋
ヘヴンリーシャワーブース
F：和室（10帖）＋
ツインベッド

A type C type E・F type

19,800円
20,900円
22,000円

23,100円
19,800円

11

18,700円

25,300円
20,900円

3

B：半露天風呂付
ツイン＋和室（6帖）
D：海と夕陽を望む
お風呂付和室（10帖）

B・D type

19,800円

和室
（10帖または8帖）・
大部屋（14帖）×2

和室
（ユニットバスタイプ）

・大部屋

5
15,400円
15,400円
16,500円

19,800円
17,600円

うららの膳プラン
（平日/お1人様1泊2食付・消費税込）

New

展望風呂付和室
（10帖）＋ツイン

G type

27,500円
23,100円

2

20,900円

New

※2名様より承ります。（要予約）
※時期により料理内容・器に変更のある場合がございます。 ※写真の一部はイメージです。

ひいなの湯
名物料理名物料理

ひいなの湯

お値打ち
膳

お値打ち
膳

人気No.1会席人気No.1会席

料理長
特別会席 季 旬 きしゅん

コンセプトルーム、新和洋室料金は下記料金表をご覧ください。

●お1人様平日、1泊2食付（消費税込）

和室

ご宿泊料金 ※平日／4名様1室の場合

30,800円より
●お1人様
（消費税込）お日帰り料金 22,000円

料
理
長
目
利
き
の
素
材
を

冴
え
た
技
で
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理
す
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お
ま
か
せ
会
席

赤間 博斗赤間 博斗

ひいなの湯
料理長

●お1人様平日、1泊2食付（消費税込）

和室

コンセプトルーム、新和洋室料金は
下記料金表をご覧ください。

ご宿泊料金 ※平日／4名様1室の場合

23,100円より

●お1人様
（消費税込）

お日帰り料金

14,300円

●お1人様平日、1泊2食付（消費税込）

和室

コンセプトルーム、新和洋室料金は
下記料金表をご覧ください。

ご宿泊料金 ※平日／4名様1室の場合

16,500円より

●お1人様
（消費税込）

お日帰り料金

7,700円

地元加太産の天然桜鯛をお造り、
煮物、鍋、寿司など様々な料理で
ご提供。春の貝盛り合わせも大人気！

地元加太産の天然桜鯛をお造り、
煮物、鍋、寿司など様々な料理で
ご提供。春の貝盛り合わせも大人気！

桜鯛をはじめ、
春の味覚を存分にお楽しみいただく
全10品のプランです。

桜鯛をはじめ、
春の味覚を存分にお楽しみいただく
全10品のプランです。

デラックスデラックス

スペシャルスペシャル

お造里七種盛り1 熊野牛石焼き4 鮑踊り焼き5
2
桜
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9
本
日
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付
け

ひいなの湯

プラス

▲

1お造里七種盛り
4熊野牛石焼き
5鮑踊り焼き

にてご用意いたします。

ご指定の無い場合は

お好きな逸品

春のお祝いにいかがですか

美味しい春がいっぱい!
※期間は変更する場合がございます。予めお確かめください。

期間／2023年3月30日（木）宿泊まで
和歌山県の全国旅行支援対応！和歌山県の全国旅行支援対応！

詳細はホームページをご確認ください＞＞

歓送迎会、卒業、          入学祝い、その他お祝い事に

天然桜鯛を存分に！

桜
鯛
加
太
煮

天
然
鯛
漬
飯

新
鮮

貝
盛
り
合
わ
せ

新鮮な
貝類を
存分に！

1日限定
3組

お献立例
・食前酒　・先付　・造里　・椀替り
・揚八寸（雪洞盛り）　・温物　・留め椀
・飯物　・香の物　・水物


